
Conclusion

Les feuilles de Z.lotus sont très riches en composés chimiques qui peuvent le confère plusieurs propriétés biologiques. Il est donc très intéressant d’isoler et 

purifier ces molécules et étudier le patrimoine génétique responsable de sa synthèse.

RESUME : L’examen phytochimique de l’extrait aqueux des feuilles sèches de Z.lotus, nous a permis de mettre en évidence la présence des

flavonoïdes type flavones, des leucoanthocyanes, des tanins galliques, des quinones libres, des alcaloïdes, des triterpènes, des saponosides, des

mucilages en quantité importantes, des oses et holosides. Avec absence des catéchols, des tanins catéchiques, des stérols, des composés volatils, des

composés réducteurs, des glycosides cardiotoniques. Cet extrait contient 484,16±8,58 µg EAG/1 ml d’extrait phénols totaux et 3,03±2,17 µg EQ/1 ml

d’extrait de flavonoïdes totaux, et 1,05±0,15 en g /g de matière sèche de tanins hydrolysables. Pour les tanins condensés, notre extrait est dépourvu de

tanins condensés en catéchines. Nos résultats confirment la richesse de l’extrait aqueux des feuilles de Z.lotus en composés chimiques qui peuvent le

confère des propriétés médicinales ou insecticides. Il est important d’identifier les molécules actives de ces substances naturelles .

Partie Expérimentale

Introduction

Le « Ziziphus lotus » est encore cultivé en Sicile. il est utilisé comme porte-greffe du Ziziphus jujuba ou en buisson épineux pour former

des haies défensives. Il est bien adapté à son milieu naturel, notamment son système de racines capable d'aller chercher l'eau à plus de 50 m. de

profondeur. Il supporte des conditions sévères de sécheresse, de vent et d'ensoleillement. Notre travail a pour objectif d’étudier la composition

phytochimique des tiges de jujubier sauvage Zizyphus lotus ainsi que le dosage des composées phénoliques à citer les polyphénols totaux, les

flavonoïdes totaux, les tanins condensés et hydrolysable.
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Types de composés (Moyenne ±Ecart type)

Phénols totaux 

1*

Flavonoïdes totaux 

2*

Tanins condensés 

3*

Tanins hydrolysables 

4*

484,16±8,58 3,03±2,17 - 1,05±0,15

1*:µg d’équivalent d’acide gallique/1 ml d’extrait - 2*: µg d’équivalent de quercétine /1 ml 

d’extrait- 3*:µg d’équivalent de catéchine/1 ml d’extrait- 4*: g /g de matière sèche. Les résultats 

sont les moyennes de 3 essais.

La coévolution insecte - végétal conduit à l'élaboration de couteux mécanismes

de défense par les plantes comme une protection contre les herbivores. Nous

pouvons trouver l'induction de protéines de défense [2], la libération de

substances volatiles pour attirer les prédateurs ou les parasitoïdes des insectes

phytophages [3] ou la production de composés secondaires [4]. Parmi eux on

cite les flavonoïdes qui jouent un rôle dans la coloration des végétaux et les

tanins qui donnent un goût amer à l’écorce ou aux feuilles et les rendent

impropres à la consommation pour les insectes ou les bétails [5].
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